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Technische Daten

Entsorgung

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, ,
wir freuen uns, dass Sie sich fir diesen Infrarot-Ofen entschieden haben. Er eignet sich mit
kompakten 9 Litern Garraum auch fiir kleine Kiichen.

Wir wiinschen lhnen viel Spafi mit lhrem neuen Infrarot-Ofen und guten Appetit!

Sollten Sie Fragen haben, kontaktieren Sie den Kundenservice iiber unsere Webseite:
o, de

Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerites die Anleitung sorgfiltig durch
und bewahren Sie sie gut auf. Bei Weitergabe des Gerites ist diese Anleitung mit
auszuhandigen. Hersteller und Importeur ibernehmen keine Haftung, wenn die
Angaben in dieser Anleitung nicht beachtet werden!

Im Rahmen standiger Weiterentwicklung behalten wir uns das Recht vor, Produkt,
Verpackung oder Beipackunterlagen jederzeit zu indern.




edeutung der Symbole in dieser £
Alle Sicherheitshinweise sind mit diesem Symbol gekennzeichnet. Lesen Sie diese
aufmerksam durch und halten Sie sich an die Sicherheitshinweise, um Personen- und
Sachschiden zu vermeiden.

Tipps und Empfehlungen sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.

I
Qf Fur Lebensmittel geeignet. .= -~

Sicherheitshinweise

BestimmungsgemiBer Gebrauch

Das Gerat ist zum Grillen und Backen von Lebensmitteln bestimmt.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben zu werden.

Das Gerat ist fiir den Privatgebrauch, nicht fiir eine gewerbliche Nutzung bestimmt.

Nutzen Sie das Gerat nur zum angegebenen Zweck und wie in der Anleitung beschrieben.

Jede weitere Verwendung gilt als bestimmungswidrig. Falsche Bedienung und unsachgemaBe
Behandlung konnen zu Storungen am Gerat und zu Verletzungen des Benutzers flihren.

Verletzungsgefahren

O Achtung: Erstickungs- und Verletzungsgefahr! Halten Sie das Verpackungsmaterial und das
Gerat von Kindern und Tieren fern. Das Gerat ist kein Spielzeug!

O Achtung: Verbrennungsgefahr! Das Gerit wird wahrend des Gebrauchs sehr heil. Achten
Sie unbedingt darauf, dass Sie wahrend und nach der Benutzung des Gerites nicht mit
aufgeheizten Teilen in Bertuhrung kommen. Beriihren Sie ausschlieBlich die Griffe und die
Regler, wihrend das Gerat in Betrieb ist, oder unmittelbar nach dem Ausschalten. Reinigen,
transportieren und verstauen Sie das Gerat nur, wenn es vollstindig abgekiihlt ist.

Achtung: Verbrithungsgefahr durch Hitze, heiBen Dampf oder Kondenswasser! Wir

empfehlen Topflappen oder Kiichenhandschuhe zu benutzen, wenn Sie die Glastiir 6ffnen

und Speisen entnehmen oder einschieben mochten.

3 Achtung: Verbrennungsgefahr! Verwenden Sie zur Entnahme oder zum Einlegen des heifen
Rosts oder Backblechs immer Topflappen oder Kiichenhandschuhe.

Fiir Thre Gesundheit

(3 Das Gerat kann mit moglichen Produktionsriickstinden behaftet sein. Um gesundheitliche
Beeintrachtigungen zu vermeiden, reinigen Sie das Gehduseinnere, den Rost und das
Backblech griindlich vor dem ersten Gebrauch (siehe Kapitel ,,Reinigung®) und heizen Sie das
Gerat ca. |5 Minuten ohne Nahrungsmittel auf.
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Reinigen Sie das Gerit nach jeder Benutzung und halten Sie es sauber, um Keimbildung zu
vermeiden!
Bereiten Sie nur Nahrungsmittel zu, die zum Backen, Grillen und zum Verzehr geeignet sind.

Der richtige Standort

Verwenden Sie das Gerat nur in geschlossenen Raumen.

Stellen Sie das Gerat immer mit einem Freiraum von ca. 10 cm zu allen Seiten und 30 cm
Freiraum nach oben auf einen trockenen, ebenen, festen und hitzeunempfindlichen
Untergrund. .

Halten Sie ausreichend Abstand zu anderen Wirmequellen, wie z.B. Herdplatten oder Ofen,
um Gerateschaden zu vermeiden.

Betreiben Sie das Gerit nie in der Nihe einer Gasquelle.

Das Gerat sollte nie in der Nihe von leicht entziindbaren Materialien (Gardinen, Textilien,
etc.) aufgestellt und verwendet werden.

Um Stromschlagen vorzubeugen, stellen Sie das Gerat an einem Ort auf, an dem das Gerit,
das Netzkabel und der Stecker nicht mit Wasser oder anderen Flissigkeiten in Beriihrung
kommen kann. Sollte das Gerit ins Wasser fallen, unterbrechen Sie sofort die Stromzufuhr.
SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose mit
Schutzkontalkten an. Die Steckdose muss auch nach dem AnschlieBen gut zuganglich sein. Die
Netzspannung muss mit den technischen Daten des Gerites ibereinstimmen. Verwenden
Sie nur ordnungsgemaBe Verlidngerungskabel, deren technische Daten mit denen des Gerites
ubereinstimmen.

Achten Sie darauf, dass das angeschlossene Netzkabel keine Stolpergefahr darstellt. Das
Kabel darf nicht von der Aufstellfliche herabhidngen, um ein HerunterreiBen des Gerites zu
verhindern. Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um das Gerit zu bewegen.

Verlegen Sie das Kabel so, dass es nicht gequetscht oder geknickt wird und nicht mit heiBen
Flachen in Beriihrung kommt.

Setzen Sie das Gerit keinen extremen Temperaturen, starken Temperaturschwankungen,
direkter Sonneneinstrahlung oder Feuchtigkeit aus.

Lassen Sie das Gerat nicht fallen und setzen Sie es keinen starken StoBen aus.

Der richtige Gebrauch

Achtung: Brandgefahr! Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn leicht entziindliche Gase in der
Luft vorhanden sind.

Achtung: Brandgefahr! Achten Sie darauf, dass 6l- und fettreiche Speisen nicht liberhitzt
werden, damit sie nicht Feuer fangen.

Decken Sie das Gerit wahrend des Betriebs nicht ab, um Brandgefahr zu vermeiden.
Uberpriifen Sie das Gerit vor jeder Inbetriebnahme auf Beschidigungen. Wenn das
Gerat, das Netzkabel oder der Stecker sichtbare Schiden aufweisen, darf das Gerit nicht
benutzt werden. Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn es eine Fehlfunktion hatte oder
heruntergefallen ist. Lassen Sie es dann durch eine autorisierte Servicestelle iiberpriifen.




Versuchen Sie niemals, ein elektrisches Gerit selbst zu reparieren, sondern suchen Sie
den nichsten Kundendienst/Fachmann auf, um die eigene Sicherheit zu gewihrleisten.
Kontaktieren Sie in Schadensfillen den Kundenservice.

Verwenden Sie nur die mitgelieferten Zubehorteile vom Hersteller. Bei Benutzung von nicht
durch den Hersteller autorisierten Zubehorteilen entfillt jeglicher Gewahrleistungs- und
Garantieanspruch.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nie unbeaufsichtigt!

Das Gerat darf wihrend des Betriebes nicht bewegt werden.

Legen Sie keine brennbaren Materialién (z.B. Pappe, Kunststoff, Papier oder Kerzen) auf
oder in das Gerat.

Achten Sie darauf, dass keine Speisen mit den Heizelementen in Beriihrung kommen. Sollten
doch einmal Lebensmittel am Heizelement festbacken, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerit vollstandig abkiihlen, bevor Sie Festgebackenes entfernen. Verwenden Sie dazu
keine scharfen oder spitzen Gegenstinde wie Messer oder Gabeln.

Nahrungsmittel nicht in Frischhaltefolie oder in Plastikbeuteln verpacke in das Gerit legen.
Zu groBe Speisen, Metallfolienverpackungen oder Werkzeuge diirfen nicht in das Gerit
gelegt werden, weil sie Feuer oder einen Elektroschlag verursachen konnen.

Spritzen Sie niemals kaltes Wasser wihrend oder direkt nach dem Gebrauch auf die Glastur
des Gerits. Das Glas konnte zerspringen.

Halten Sie die Glastiir immer geschlossen, wenn das Geriat in Betrieb ist.

Stellen Sie keine schweren Gegenstinde auf die geoffnete Glastiir. v

Stellen Sie den Rost und das. Backblech immer auf eine hitzebestindige Unterlage, wenn diese
heil} sind.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

wenn Sie das Gerit nicht verwenden,

wenn wahrend des Betriebes ein Fehler auftritt,

~ vor einem Gewitter,

— bevor Sie es reinigen.

Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen mochten, ziehen Sie immer am Stecker
und nie am Kabel.

Beriihren Sie das Gerit, das Netzkabel und den Stecker niemals mit feuchten Handen.

Gewihrleistungsbestimmungen
Von der Gewihrleistung ausgeschlossen sind alle Mangel, die durch unsachgemaBe Behandlung,
Beschidigung oder Reparaturversuche entstehen. Dies gilt auch fiir den normalen Verschleif3.
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I Betriebsschalter BACKEN 4 Rost
4 Einstellmoglichkeiten: OFF (Aus); 5 Backblech
Oberhitze; Unterhitze; Ober-/Unterhitze 6 Glastiir

2 Kontrollleuchte POWER 7 Turgriff
3 Drehregler TIMER Nicht abgebildet:

(OFF-0 bis 60 Minuten) Obere- und untere Heizelemente (im Gerat)




Vor dem ersten Gebrauch

Erstickungsgefahr! Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern und Tieren fern.

(3 Verbrennungsgefahr! Das Gerat wird wihrend des Gebrauchs sehr heiB. Achten Sie unbedingt
darauf, dass Sie wihrend und nach der Benutzung des Gerites nicht mit aufgeheizten Teilen
in Beriihrung kommen. Berithren Sie ausschlieBlich die Griffe und die Regler, wahrend das
Gerit in Betrieb ist, oder unmittelbar nach dem Ausschalten.

I. Packen Sie das Gerit aus und Uberprifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und
mogliche Transportschiden. Sollten Sie einen Transportschaden feststellen, verwenden Sie
das Gerit nicht(!), sondern wenden Sie sich umgehend an den Kundenservice.

2. Das Gerit kann mit moglichen Produktionsriickstinden behaftet sein. Um gesundheitliche
Beeintrichtigungen zu vermeiden, reinigen Sie das Gehduseinnere, den Rost und das
Backblech griindlich vor dem ersten Gebrauch (siche Kapitel ,,Reinigung").

3. Stellen Sie das Gerit auf eine trockene, hitzebestindige, ebene Fliche mit einem Freiraum
von ca. 10 cm zu allen Seiten und 30 cm Freiraum nach oben in ausreichendem Abstand zu
brennbaren Gegenstinden auf. Achten Sie bitte darauf, dass das Gerat Kindern und Tieren
nicht zuganglich ist.

4, Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsmaBig installierte und geerdete 220 -
240 V-Steckdose mit Schutzkontakten. Nun ist lhr Infrarot-Ofen betriebsbereit.

5. Die erste Inbetriebnahme sollten Sie ohne Nahrungsmittel vornehmen, da es aufgrund
eventueller Beschichtungsriickstinde zu einer geringen Geruchs- oder Rauchentwicklung
kommen kann. Lassen Sie das Gerit ca. |15 Minuten in leerem Zustand mit Ober-/Unterhitze
aufheizen (siche Kapitel ,,Benutzung"). Sorgen Sie dabei fiir einen gut durchliifteten Raum,
z.B. iber weit gedffnete Fenster!

nutzung

 ACHTUNG!

(7 Verbrennungsgefahr! Das Gerit wird wihrend des Gebrauchs sehr heiB. Achten Sie unbedingt
darauf, dass Sie wihrend und nach der Benutzung des Gerites nicht mit aufgeheizten Teilen
in Beriihrung kommen. Berihren Sie ausschlieBlich die Griffe und die Regler, wahrend das
Gerit in Betrieb ist, oder unmittelbar nach dem Ausschalten.

(7 . Verbrithungsgefahr durch Hitze, heiBen Dampf oder Kondenswasser! Wir empfehlen
Topflappen oder Kiichenhandschuhe zu benutzen, wenn Sie die Glastiir 6ffnen und Speisen
entnehmen oder einschieben mochten.

(7 Verbrennungsgefahr! Verwenden Sie zur Entnahme oder zum Einlegen des heiBen Rosts

oder Backblechs immer Topflappen oder Kiichenhandschuhe.

Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung wihrend das Gerit in Betrieb ist.

7 Achten Sie darauf, dass die Speisen, die Sie zubereiten mochten, nicht die Heizelemente des

Gerites beriihren.




° Im Allgemeinen ist es nicht notig, das Gerit vorzuheizen. Bei der Zubereitung
von Speisen, die ,,auf den Punkt* gegart werden sollen, ist ein Vorheizen dennoch
empfehlenswert, um den Garzeitpunkt exakt bemessen zu kénnen.

°  Fir die Zubereitung von tiefgekiihiten Waren richten Sie sich bitte nach den Zeit-
und Temperaturvorgaben des Herstellers.

° Legen Sie keine fett- oder Slhaltigen Lebensmittel direkt auf den Rost, damit das
untere Heizelement nicht durch herabtropfendes Fett/Ol verschmutzt wird.
Verwenden Sie das mitgelieferte Backblech!

s ¥

. Legen Sie lhre Speisen auf den Rost oder das Backblech.

. Offnen Sie die Glastiir und schieben Sie den Rost bzw. das Backblech in das Gerit. SchlieBen
Sie die Glastiir wieder.

Drehen Sie den Betriebsschalter BACKEN.im Uhrzeigersinn auf Oberhitze, Unterhitze oder
Ober-/Unterhitze.

Um den Backvorgang zu starten, stellen Sie mit dem Drehregler TIMER die gewiinschte Zeit
ein (maximal 60 Minuten). Die Kontrollleuchte POWER leuchtet auf.

Wenn Sie eine Zeit bis zu 10 Minuten einstellen wollen, drehen Sie den
Drehregler TIMER zunichst groBziigig liber die |0 Minuten-Markierung hinaus und
anschlieBend auf die gewiinschte Zeit zuriick.

. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist (Drehregler TIMER wieder auf Position OFF-0),
ertont ein Signalton und die Kontrollleuchte POWER erlischt.

. Wenn Sie den Backvorgang vorzeitig abbrechen mochten, drehen Sie den Betriebsschalter
BACKEN auf OFF. Das Gerit unterbricht automatisch die weitere Hitzezufuhr. Lassen Sie
den Drehregler TIMER weiterlaufen, bis er die Position OFF-0 erreicht.

Offnen Sie die Glastiir und entnehmen Sie vorsichtig den Rost bzw. das Backblech. Benutzen
Sie dazu immer Topflappen oder Kiichenhandschuhe. Legen Sie den Rost bzw. das Backblech
auf eine hitzebestindige Unterlage.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, lassen Sie das Gerit vollstindig abkiihlen
und reinigen Sie es anschlieBend (siehe Kapitel ,,Réinigung”). Lassen Sie keine Speisereste
antrocknen!
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Rengung -

1\ ACHTUNG!

Verbrennungsgefahr durch heile Geriteteile! Lassen Sie das Gerit vor jeder Reinigung
auskihlen.

Achtung: Lebensgefahr durch Stromschlag! Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose. Tauchen Sie das Gerit, das Netzkabel und den Stecker niemals in Wasser.
Beriihren Sie das Gerit, das Netzkabel-und den Stecker niemals mit feuchten Handen.
Geben Sie das Gerit niemals in die Spiilmaschine.

Sprihen Sie keine Reinigungsmittel direkt auf das Gerit.

Verwenden Sie zum Reinigen keine atzenden oder scheuernden Reinigungsmittel
oder Reinigungspads. Diese konnen die Oberfliche beschidigen. Benutzen Sie keine
Metallgegenstinde.

Entfernen Sie nach jedem Gebrauch alle Speisereste vom Rost und Backblech und spiilen Sie
die beiden Teile mit einem milden Reinigungsmittel und warmem Wasser ab. Sie konnen den
Rost und das Backblech auch in der Spiilmaschine reinigen.

Wenn Sie das Gerategehaduse und die Heizelemente reinigen mochten, wischen Sie diese mit
einem sauberen feuchten Tuch ab.

Lassen Sie alle Teile vollstandig trocknen, bevor Sie das Gerit an einem sauberen, trockenen,
fur Kinder und Tiere unzuginglichen Ort aufbewahren.

Fehlerbehebung

Sollte das Gerat nicht ordnungsgemiB funktionieren, Uberprifen Sie bitte zunichst, ob Sie ein
Problem selbst beheben kénnen. Kontaktieren Sie ansonsten den Kundenservice.

Versuchen Sie nicht, ein defektes Gerit eigenstindig zu reparieren!

Problem Mdogliche Ursache/Losung

Die Kontrolileuchte ° [st der Drehregler TIMER eingeschaltet?
POWER leuchtet nicht. | «  Bej einer gewiinschten Zeit von 10 Minuten oder darunter:

Haben Sie den Drehregler TIMER zunichst iiber die
10 Minuten-Markierung gedreht, bevor Sie die gewiinschte
Zeit eingestellt haben?

o Steckt der Netzstecker richtig in der Steckdose!
e Ist die Steckdose defekt? Probieren Sie eine andere Steckdose.
o Uberpriifen Sie die Sicherung lhres Netzanschlusses.

Die Kontrollleuchte o Befindet sich der Betriebsschalter BACKEN auf Position
POWER leuchtet, aber OFF (aus)?

das Gerat funktioniert

nicht.

Die Speisen werden °  Verlangern Sie mit dem Drehregler TIMER die Backzeit.
nicht gar. *  Variieren Sie ggf. mit Ober- und Unterhitze.
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Technische Daten

Modellnummer: CS0901A

- Artikelnummer: Z 04403
Spannungsversorgung: 230 V~ 50 Hz
Leistung: 1000 W
Temperatur: bis 230 °C
Volumen: 9 Liter
Timer: 0 — 60 Minuten
Schutzklasse: !
Entsorgung

(> Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht und fiihren Sie sie der Wertstoffsammlung zu.

/ Entsorgen Sie das Gerdt umweltgerecht. Entsorgen Sie es an einem Recyclinghof fiir
elektrische und elektronische Altgerite. Nahere Informationen erhalten Sie bei lhrer

N\ 6rtlichen Gemeindeverwaltung.




