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Thé
impérial premium

1009

Nous vous recommandons d’utiliser 15 a 20 g de votre mélange de fruits
par litre d'eau bouillante. Remuez réguliérement pendant qu'il infuse. Puis
il suffit de le filtrer - C'est prét !

TEMPS D'INFUSION

1. Infusion : environ 7 minutes, 2. environ 10 minutes.

INGREDIENTS

Fleurs de thé, lemongrass, fleurs de magnolia, boutons de roses jaune-
rouge, boutons de roses rose, pétales de roses rouges, fleurs de coton,
dextrose, arome.

Valeur nutritive (pour 100 ml d'infusion en suivant les conseils de préparation)
Valeur calorigue: 17kj/5keal

Glucides: Og

Protides: 0g

Lipides: 0g

Conserver dans un endroit frais et sec. A consommer de préférence avant
aolt 2015




Kaiserlicher
Premium-Tee

1009

Wir empfehlen lhnen fiir thren Friichtemischung 15 - 20g per Liter
kochendes Wasser zu verwenden. Rithren Sie wahrend der Ziehzeit 6fters
leicht um. Nun einfach absieben - Fertig.

ZIEHZEITEN

1. Aufguss: ca. 7 Min., 2. Aufguss: ca. 10 Minuten.

ZUTATEN

Teebliten, Lemongras, Magnolienbliiten, gelb-rote Rosenknospen, rosa
Rosenknospen, rote Rosenbliiten, Wollblumenbliten, Traubenzucker,
Aroma.

Nahrwertangaben (per 100ml Erstaufguss nach Zubereitungsanleitung)

Brennwert: 17kj/5keal
Kohlenhydrate: 0g
Eiweils: 0g
Fett: 0g

Bei kiihler und trockener Lagerung mind. haltbar bis: August 2015




Keizerlijke
premium-thee

100g

We raden u aan om voor uw fruitmix 15 - 20g per liter kokend water te
gebruiken. Roer het tijdens het trekken regelmatig lichtjes door. Daarna
gewoon zeven en klaar.

TREKTID

1.keer trekken: ca. 7 min., 2. keer trekken: ca. 10 minuten.

INGREDIENTEN

Theebloesem, citroengras, magnoliabloesem, geel-rode rozenknoppen,
roze rozenknoppen, rode rozenknoppen, wolbloembloesem,
druivensuiker, aroma.

Voedingswaarde (per 100 ml eerste keer trelcken volgens de handleiding)

Energie: 17kj/5keal
Koolhydraten: 0g
Eiwitten: 0g
Vet: 0g

Indien op een koele en droge plaats bewaard minstens te gebruiken tot:

augustus 2015




Imperial
premium tea

100g

For your fruit blend we recommend using 15-20g per liter of boiling water.
During brewing, gently stir from time to time. Now just strain. Finished!

BREWING TIMES

st infusion: approx. 7 min., 2nd infusion: approx. 10 minutes.

INGREDIENTS

Tea blossoms, lemongrass, magnolia blossoms, yellow-red rosebuds, pink
rosebuds, red rose blossoms, wool flowers, dextrose, aroma.

Nutritional information (per 100ml first infusion according to brewing instructions)
calories: 17kj/5kcal

carbohydrates: 0g

protein: Og

fat: 0g

Stored in cool and dry conditions the product will keep for at least:
August 2015




