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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel
Freude und bedanken uns fir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit tiber 120 Jahren fiir Bestandigkeit, deutsche
Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt
und gepruft.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlich-
keit Uiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung
1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den acht Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt,
Floorcare, Personal Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit (iber
250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingeréte-Sortiment. Fur jeden
Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter
www.severin.de oder www.severin.com.

lhr SEVERIN-Team



1 Zu lhrer Sicherheit
Bedienungsanleitung beachten

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vollstandig durch,
bevor Sie das Gerat benutzen. Bewahren Sie die Be-
dienungsanleitung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung
mit.

Die Nichtbeachtung dieser Anleitung kann zu schweren
Verletzungen oder Schaden am Gerat flhren.

Wichtige Hinweise fur Ihre Sicherheit sind aulerhalb
dieses Kapitels ,1“ besonders gekennzeichnet. Beachten
Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schaden
am Geréat zu vermeiden:

WARNUNG!
Kennzeichnet Hinweise, bei deren Nichtbeachtung
die Gefahr der Verletzung oder Lebensgefahr

besteht.

VORSICHT!
Kennzeichnet Hinweise, bei deren Nichtbeachtung
die Gefahr von Sachschaden besteht.

TIPP
Hebt Tipps und andere niitzliche Informationen
hervor.

o

Brande

Wirste, insbesondere das darin enthaltene Fett, kon-
nen brennen. Bei eingeschaltetem Gerat besteht daher
grundsatzlich Brandgefahr:

*+ Verwenden Sie das Gerat nie in der Nahe oder unter-
halb von brennbaren Materialien (z. B. Gardinen,
Hangeschranken). Der Bereich uber dem Wurst-
schacht muss immer frei sein (mindestens 1 Meter).

+ Stellen Sie das Gerat nicht auf leicht brennbaren
Oberflachen (z. B. Papierserviette) ab.

+ Decken Sie die Wurstschachte niemals ab.

* Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zum gleich-
zeitigen Grillen/Warmhalten von maximal 2 Wiirsten.
Legen Sie niemals Brotchen oder andere Backwaren
zum Aufbacken auf das Gerat.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des Grillens nicht
unbeaufsichtigt.
+ Sollte es dennoch zum Brand kommen, [dschen Sie

diesen durch Ersticken der Flammen. Ziehen Sie den
Netzstecker. Verwenden Sie keinesfalls Wasser!



Gefahren fiir bestimmte Personen

Fur bestimmte Personengruppen besteht erhohte Verlet-
zungsgefahr:

.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangeln-
der Erfahrung und/oder mangelndem Wissen benutzt
werden. Voraussetzung hierfur ist, dass sie beaufsich-
tigt werden oder beztiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Wartung drfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden.

Halten Sie Kinder, die jlnger als 8 Jahre sind, vom
Gerat und seinem Netzkabel fern.

Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern.

Es besteht Erstickungsgefahr.

Personen mit Sensibilitatsstorung, insbesondere ver-
minderter Empfindlichkeit fr Temperaturunterschiede,

mussen beim Einsatz dieses Gerates ungleich vor-
sichtiger sein.

UnsachgemaBer Einsatz

Das Gerat dient ausschlieflich zum gleichzeitigen Gril-
len/Warmhalten von maximal zwei Bratwirsten, die die
Abmessungen unter ,2 Technische Daten* nicht tber-
schreiten.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsge-
maR und kann zu Personen- oder Sachschaden fiihren.

+ Das Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahn-
lichen Bereichen verwendet zu werden, beispielswei-
se in Blros und dergleichen. Es ist fir den gewerb-
lichen Einsatz, z. B. in GroRkiichen, nicht geeignet.

+ Das Gerét ist nicht daflir bestimmt, mit einer Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
(Fernbedienung) betrieben zu werden.

+ Betreiben Sie das Gerat nur, wenn Rosteinsatz, Fett-
schale und Reinigungsklappe eingesetzt sind.



Strom

Da das Gerat mit elektrischem Strom betrieben wird, be-
steht die Gefahr eines elektrischen Schlages. Beachten
Sie unbedingt die folgenden VorsichtsmalRnahmen:

.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmafig
installierte Schutzkontaktsteckdose an (Absicherung
mindestens 10 A).

Betreiben Sie das Geréat nur, wenn die auf dem Ty-
penschild angegebene Spannung mit der Spannung
lhrer Steckdose Ubereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht geknickt
oder eingeklemmt wird und dass das Netzkabel und
das Gerat nicht mit Hitzequellen (z. B. Kochplatten,
Gasflammen) in Berlihrung kommen.

Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose he-
rausziehen, ziehen Sie immer direkt am Netzstecker.
Tragen Sie das Gerat nicht am Netzkabel.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten, reinigen Sie es nicht unter
flieRendem Wasser und stellen Sie es nicht in die
Geschirrspulmaschine. Der Rosteinsatz und seine
Komponeten konnen dagegen in der Geschirrspulma-
schine gereinigt werden.

Fassen Sie den Netzstecker niemals mit nassen
Handen an.

Betreiben Sie das Gerat nicht im Freien.

Versuchen Sie niemals eine eingeklemmte Wurst mit
metallischen Gegenstanden (z. B. Messer, Gabel etc.)
aus dem Gerat zu entfernen. Ziehen Sie den Netzste-
cker und verwenden Sie stattdessen stumpfe Hilfsmit-
tel aus Holz (z. B. der beiliegenden Holzgrillzange).

Auch bei ausgeschaltetem Gerat liegt im Inneren des
Gerates Spannung an, solange der Netzstecker in der
Steckdose steckt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker
aus der Steckdose.

Ziehen Sie im Gefahrenfall oder im Falle eines De-
fektes unverzuglich den Netzstecker aus der Steck-
dose. Halten Sie aus diesem Grund die Steckdose,

in der der Netzstecker des Gerates steckt, jederzeit
leicht zuganglich.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor
Sie das Gerét reinigen oder pflegen.

Schrauben Sie das Gerat niemals auf und nehmen
Sie keine technischen Veranderungen vor.



HeiBe Flachen und heiBBes Fett

Bei eingeschaltetem Gerat und unmittelbar nach dem
Grillvorgang kann die Temperatur der berthrbaren Fla-
chen sehr hoch sein. Aulerdem besteht Verbrennungs-
gefahr an heillen Wrsten:

+ Greifen Sie niemals in die Wurstschachte und ber(ih-
ren Sie niemals die Heizwendel.

+ \Versuchen Sie nicht, Wiirste aus den Wurstschachten
zu entnehmen, solange das Gerat grillt.

* Halten Sie nicht die Hand Uber die Wurstschachte
und beugen Sie sich nicht mit dem Gesicht dariiber,
wahrend das Gerat grillt.

+ Transportieren oder verschieben Sie das Gerat nicht,
solange das Gerat grillt.

+ Fassen Sie unmittelbar nach dem Grillen nicht die
Metalloberflache der Wurstschachte an.

+ Warten Sie nach dem Grillen mindestens 30 Minuten,
bevor Sie den Rosteinsatz oder die Fettschale ent-
nehmen. Fett ist noch sehr lang sehr hei! Mit heillem
Fett sollte zu keiner Zeit hantiert werden!

Mangelnde Hygiene

Durch mangelnde Hygiene konnen sich Keime im Gerat

bilden:

+ Leeren und reinigen Sie Fettschale und Résteinsatz
regelmafig.

+ Lassen Sie keine Wrste in den Wurstschachten,
wenn Sie das Gerat nicht benutzen.

Die Verwendung falscher Reinigungsmittel birgt Gesund-
heitsrisiken:

+ Verwenden Sie nur lebensmitteltaugliche Reinigungs-
mittel fur die Reinigung der Teile, die mit Wiirsten in
Kontakt kommen.



Gefahren fiir das Gerat

Durch falsche Handhabung des Gerates konnen Schéa-
den entstehen:

.

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene,
rutschfeste, hitzebestandige Oberflache, die zudem
nicht mit den GummifiRen reagiert.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine heille Oberflache
oder in der Nahe von starken Hitzequellen auf.
Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen.
Verwenden Sie ausschlieBlich die in dieser Bedie-
nungsanleitung beschriebenen Reinigungsmittel und
-utensilien zur Reinigung Ihres Gerates.

Bevor Sie das Gerat verstauen, ziehen Sie den Netz-
stecker und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Bei defektem Gerat

Ein defektes Gerat kann zu Sachschaden und Verlet-
zungen flhren:

Priifen Sie das Gerét vor jeder Benutzung auf Schéa-
den. Falls Sie einen Transportschaden feststellen,
wenden Sie sich umgehend an den Handler, von dem
Sie das Geréat erworben haben.

Betreiben Sie niemals ein defektes Gerat. Betreiben
Sie niemals ein Gerat, das heruntergefallen ist.

Wenn das Netzkabel des Gerates beschadigt ist,
muss es durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Das Gerat enthélt keinerlei Teile, die Sie selbst
reparieren konnen. Reparaturen durfen ausschlieflich
durch den SEVERIN-Service vorgenommen werden
(siehe ,Kundendienst* auf Seite 40).



2 Technische Daten 3 Ubersicht und Lieferumfang

Gerateart, Geratetyp Wurster* WT 5000

Spannung 220-240 V~, 50/60 Hz
Leistung/Energieverbrauch ca. 2.000 W

Abmessungen (B x H x T) 272 mm x 362 mm x 207 mm
Gewicht ca. 6 kg

Programm ,dicke Wurst* 05:00 min + eventuelle Vorheizzeit*
Programm ,dlinne Wurst* 04:30 min + eventuelle Vorheizzeit*

*\orheizzeit abhangig von Geratetemperatur
einstellbare Grilldauer 00:30 bis 10:00 min
minimale/maximale Wurstlange  160-220 mm
maximale Wurstdicke 30 mm

Kennzeichnung

VORSICHT! Heifte Oberflache!
& Gerat und Gerateteile abkiihlen lassen.
E Nicht im Hausmiill entsorgen!
|

Das Gerat entspricht den EU-Richtli-
nien, die fiir die CE-Kennzeichnung
verbindlich sind.

@ Schutzklasse 1
Abb. 1: Vorderansicht

C

m




Abb. 2: Riickansicht und Innenleben (Schnittdarstellung)

Bezeichnung/Funktion

Taste ,@" (,dicke Wurst‘), voreingestelltes Programm fiir dicke
Wiirste, z. B. mit einem Durchmesser > 25 mm

Taste ,©" (,diinne Wurst“), voreingestelltes Programm fiir diinne
Wiirste, z. B. mit einem Durchmesser < 25 mm

Taste ,®" zum vorzeitigen Beenden des Grill- oder Warmhalte-
vorgangs

Taste ,@" (,Anpassen der voreingestellten Programme dicke/diin-
ne Wurst* in 30-Sekunden-Schritten [vor Programmstart]):

¢ kurz driicken: Grilldauer wird um 30 Sekunden erhéht

+ lang driicken: Grilldauer wird um 30 Sekunden reduziert

Taste ,®" (,Warmhalten®) hélt die Wirste bis zu 30 Minuten warm
Fettschale

Schieber

Display

Rosteinsatz

Wurstschéchte

Reflektoren

Federn

Reinigungsklappe

Gewindebohrung zum Arretieren der Reinigungsklappe
Netzkabel und Netzstecker

Bedienungsanleitung, Holzgrillzange



4 Aufstellen

Wahlen Sie einen Aufstellort, der folgende Bedienungen erfilllt:

10

in der Nahe einer Schutzkontaktsteckdose (Absicherung mind. 10 A),
waagerecht und erschutterungsfrei,

hitzebestandig und unempfindlich in Bezug auf Gummierung,

fern von beheizten oder brennbaren Flachen, Gegensténden (> 1 m)
fern von Wanden (> 1 m)

WARNUNG!
Brandgefahr! Die vom Gerat ausgehende Warme-
strahlung kann brennbare Gegenstande entziinden.

— Halten SiP: deshalb einen Mindestabstand zu
Geraten, Uberstanden, Decken und Gegenstan-
den von mindestens 1 m ein.

5 Gerat erstmals in Betrieb nehmen

Bevor Sie das Gerét das erste Mal zum Grillen von Wirsten benutzen kon-
nen, miissen Sie es einmalig ohne Grillgut betreiben, um etwaige Gerliche
zuU beseitigen:

1. Stellen Sie das Gerat wie unter ,4 Aufstellen” beschrieben auf.

2. Stecken Sie den Netzstecker in die Schutzkontaktsteckdose.

3. Wahlen Sie das Programm ,dicke Wurst* mithilfe der Taste ,©".
> Die gewahlte Taste leuchtet.

4. Driicken Sie den Schieber so weit herunter, bis er einrastet.

TIPP:

Den Schieber 0,5 Sekunden gedriickt halten bis
er einrastet und der Countdown oder das Laufbild
,Vorheizphase® startet.

> Das Gerat heizt.
2 Im Display wird wahrend der Vorheizphase ein Laufbild dargestellt.

> Nach Ablauf der Vorheizphase wird im Display die Grillzeit herun-
tergezahlt.

o  TIPP:

1 Bei den ersten Heizvorgangen kann ein leichter
Geruch und leichter Rauch entstehen. Dies ist
unbedenklich und verliert sich nach kurzer Zeit.
Sorgen Sie fiir ausreichende Beluftung.

5. Warten Sie, bis die Grillzeit abgelaufen ist und der Schieber wieder nach
oben fahrt.

6. Lassen sie das Gerat 2 Minuten abkiihlen bevor der nachste Durchgang
gestartet wird.



6 Mithilfe voreingestellter Program-
me grillen
Es stehen 2 voreingestellte Programme zur Verfiigung:

¢« Programm ,dicke Wurst* (,@") 05:00 min + eventuelle Vorheizzeit*
¢+ Programm ,diinne Wurst* (,@") 04:30 min + eventuelle Vorheizzeit*

*Vorheizzeit abhéngig von Geratetemperatur
Die Programme ,dicke Wurst“ und ,diinne Wurst* unterscheiden sich neben
der Standardzeit vor allem durch die Heizleistung. Wahrend bei ,dinner
Wurst* mit voller Heizleistung gegrillt wird, ist diese bei ,dicker Wurst* leicht
reduziert, damit die Wurst auch im Kern optimal erwarmt wird.

o TIPP:

1 Das Programm ,dicke Wurst* (,@") ist fiir Wiirste
mit 30 mm Durchmesser optimiert, das Programm
,dinne Wurst* (,@") dagegen fiir Wiirste mit Durch-
messern um die 20 mm.

TIPP:

Wenn Sie unsicher sind, ob es sich um eine diinne
oder dicke Wurst handelt, wéhlen Sie ruhig das
Programm ,dicke Wurst‘. Achten Sie dann aber
unbedingt darauf, dass die Wiirste nicht zu dunkel
werden, und unterbrechen Sie den Grillvorgang bei
Bedarf mithilfe der Taste ,®".

o

TIPP:

Beide Programme wurden fiir Wiirste mit Zim-
mertemperatur entwickelt. Falls Sie die Wiirste
also aus dem Kiihlschrank entnommen haben,
empfiehlt es sich, diese erst ca. 30 Minuten bei
Zimmertemperatur zu temperieren.

o

Stellen Sie sicher, dass die Fettschale leer und eingesetzt ist.

Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose
eingesteckt ist.

Setzen Sie 2 Wirste der gleichen Sorte in je einen Wurstschacht.

Wenn die Wiirste anschliefend bis zu 30 Minuten warmgehalten

werden sollen, kénnen Sie vor, wahrend oder bis zu 60 Sekunden nach
dem Girillvorgang die Taste ,®" driicken.

<> Die Taste ,®" leuchtet. Die Wurste werden nach dem Grillvorgang
bis zu 30 Minuten warmgehalten, siehe auch ,8 Wiirste warmhal-
ten” auf Seite 13.

Wahlen Sie mithilfe der ,@"-Taste oder der ,©"“-Taste ein zur Dicke der
Wurst passendes Programm.

> Die gewahlte Taste leuchtet.
Driicken Sie den Schieber so weit herunter, bis er einrastet.
Den Schieber 0,5 Sekunden gedriickt halten bis

er einrastet und der Countdown oder das Laufbild
,Vorheizphase* startet.

> Das Gerat heizt vor, vorausgesetzt, es war nicht unmittelbar vorher
in Betrieb.

1"



=) E Im Display wird wahrend der Vorheizphase ein
Laufbild dargestellt.

=) m Nach Ablauf der Vorheizphase wird im Display die
Grillzeit heruntergezahlt.

> Wahrend des Grillvorgangs kann die Warmhaltefunktion noch
aktiviert bzw. deaktiviert werden (,®").

2 Am Ende des Grillvorgangs fahrt der Schieber selbststandig nach
oben.

> Es sei denn, Sie hatten vor oder wahrend des Grillvorgangs die
Funktion ,Warmhalten® (,®") angewahlt.

m In diesem Fall verbleiben die Wiirste im Gerat und

werden bis zu 30 Minuten warmgehalten.

> Bei Bedarf kann innerhalb von 60 Sekunden nach Beendigung
des Grillvorgangs die Funktion ,Warmhalten* auch nachtraglich

gestartet werden: Drlicken Sie dazu die Taste ,®" und betétigen Sie
den Schieber.

7. Beurteilen Sie den Braunungsgrad:

Wenn Sie mit dem Braunungsgrad nicht zufrieden sind:

+  Driicken Sie die Taste ,@" entweder kurz oder halten Sie sie
gedriickt, um die Grilldauer in 30-Sekunden-Schritten auf 01:00
Minute einzustellen (siehe auch ,7 Grilldauer anpassen” auf
Seite 13), und driicken Sie anschlieBend den Schieber herunter.

Wenn Sie mit dem Braunungsgrad zufrieden sind:

+  Entnehmen Sie die Wiirste vorsichtig mit der beiliegenden Holzgrill-
zange.

12

WARNUNG!
Verbrennungsgefahr! Die Wirste sind direkt nach
dem Grillvorgang sehr heif3!

— Entnehmen Sie die Wiirste vorsichtig mit einem
nicht-metallischen Gegenstand, z. B. der beilie-
genden Holzgrillzange.

— Weisen Sie |hre Gaste darauf hin, dass die
Waurst sehr heilt sein kann.

8. Wenn am selben Tag keine weiteren Grillvorgange mehr anstehen:

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Warten Sie ca. 30 Minuten, bis sich das Gerat und der Inhalt der
Fettschale auf Umgebungstemperatur abgekiihlt haben.

Reinigen Sie die Gerdtekomponenten wie nachfolgend beschrie-
ben, siehe:

- ,9.1 Nach dem Gebrauch: Fettschale reinigen” auf Seite 14

- ,9.2 Nach dem Gebrauch: Résteinsatz reinigen” auf Seite 15

- ,9.3 Nach dem Gebrauch: Gerateinneres reinigen” auf Seite 17
- ,9.4 Bei Bedarf: Gehause reinigen” auf Seite 18



7 Grilldauer anpassen

Sollten Sie mit dem Grillergebnis der Programme ,dicke Wurst* und ,diinne
Wurst" nicht zufrieden sein, kénnen Sie die Grilldauer (iber die Taste ,@"
selbst anpassen:

WARNUNG!
Gefahren fiir Inre Gesundheit! Wenn Wiirste ver-
brennen, bilden sich gesundheitsschadliche Stoffe!

— Beginnen Sie stets mit ca. 5 bis 6 Minuten und
steigern Sie die Grilldauer nur langsam.

— Wahlen Sie niemals direkt die maximale
Grilldauer!

1. Wéhlen Sie das Programm, das Sie anpassen wollen, mithilfe der
,©"“-Taste oder der ,©"-Taste.
+  Driicken Sie die ,@"-Taste kurz, um die Grilldauer in 30-Sekunden-
Schritten zu erhdhen. (Sollten Sie bei 10:00 angelangt sein, bewirkt
nochmaliges Drlicken ein Riickstellen der Grilldauer auf 00:00.)

+  Driicken Sie die ,@"-Taste lang und halten Sie diese gedriickt, um
die Grilldauer in 30-Sekunden-Schritten zu reduzieren.

2. Wenn Sie am Ende des anschliefenden Grillvorgangs mit dem
Braunungsgrad noch immer nicht zufrieden sind, grillen Sie die Wiirste

erneut fiir ca. 1 Minute. Erhohen Sie die Grilldauer mithilfe der Taste ,@"

beim néachsten Mal direkt um 30 Sekunden.

o TIPP:

l Die Programme ,dicke/dlinne Wurst* behalten die
letzte Grilldauer-Einstellung, bis das Gerat vom
Netz getrennt wird. Sobald das Gerat vom Netz
getrennt wurde, sind beide Programme wieder auf
Werkseinstellungen zurtickgesetzt.

8 Wiirste warmhalten

Mithilfe der Taste ,®" kénnen Sie gegrillte Wiirste bis zu 30 Minuten warm-
halten. Hierfir bieten sich die folgenden 2 Vorgehensweisen an:

Warmhaltefunktion ,®" vor oder wahrend des Grillvorgangs anwéhlen:

1. Drlicken Sie die Taste ,®" vor oder wahrend des Grillvorgangs.

> Die Taste ,®" leuchtet. Die Wirste werden nach Beendigung des
Grillvorgangs nicht ausgeworfen (Schieber fahrt nicht nach oben).

=) m Im Display wird wahrend der Warmhaltezeit ein
Laufbild dargestellt.

Warmhaltefunktion ,®" nach dem Grillvorgang anwahlen (dies ist nur in
den ersten 60 Sekunden nach Beendigung des Grillvorgangs méglich):

1. Drlicken Sie die Taste ,®" nach Beendigung des Grillvorgangs.
> Die Taste ,®" leuchtet.
2. Drlicken Sie den Schieber herunter.

=) m Im Display wird wahrend der Warmhaltezeit ein
Laufbild dargestellt.

<> Die Wiirste werden nun bis zu 30 Minuten warmgehalten.

o TIPP:

1 Der Wert fir die Warmhaltezeit ist — unabhangig
davon, wie Sie diese Funktion anwéahlen - auf
30 Minuten programmiert und lasst sich nicht
verstellen. Sie kdnnen den Warmhaltevorgang
jederzeit mithilfe der Taste ,®" oder durch Ziehen
des Netzsteckers aus der Steckdose beenden.

13



9 Gerat reinigen

14

A

A
A

WARNUNG!
Verbennungsgefahr!

— Vor allen Reinigungsarbeiten: Schalten Sie das
Gerét aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerat und seine
Komponenten vollstandig abkiihlen (mindestens
30 Minuten).

WARNUNG!
Verletzungsgefahr und Beschadigung des Gerates!

— Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser!

WARNUNG!
Gesundheitsrisiken durch falsche Reiniger!

— Verwenden Sie nur lebensmitteltaugliche Reini-
gungsmittel fir die Reinigung der Teile, die mit
Wirsten in Kontakt kommen.

VORSICHT!

Verwenden Sie zur Reinigung keine Scheuermittel,
aggressive Reinigungsmittel oder -utensilien, die
Oberflachen verkratzen.

9.1 Nach dem Gebrauch: Fettschale reinigen

Aus hygienischen Griinden miissen Sie die Fettschale nach dem Gebrauch
entleeren.

WARNUNG!
Verbennungsgefahr! Das Fett in der Fettschale
kann auch lange nach dem Ausschalten noch

immer heil} sein!
— Warten Sie mindestens 30 Minuten und hantie-
ren Sie nie mit heiRem Fett!

1. Ziehen Sie die Fettschale vollstandig aus dem Gerat heraus (Abb. 3)
und entsorgen Sie deren Inhalt im Hausmiill.

Abb. 3: Fettschale entnehmen

2. Reinigen Sie die Fettschale mit Kiichenpapier, wenn Sie sie zeitnah
wieder einsetzen wollen.

3. Reinigen Sie die Fettschale jedoch mindestens jedes 4. Mal durch

grindliches Absptilen oder in der Geschirrspllmaschine.

4. Schieben Sie die gereinigte und trockene Fettschale wieder vollstandig

in das Gerét.



9.2 Nach dem Gebrauch: Résteinsatz reinigen 1. Warten Sie ca. 30 Minuten, bis die Geréateteile auf Zimmertemperatur
' ' abgekiihit sind.

Nach dem Gebrauch und vor langerem Nichtgebrauch empfiehlt es sich, den 2. Ziehen Sie den Résteinsatz wie abgebildet (Abb. 4) nach oben aus dem
Rosteinsatz auszubauen, zu zerlegen und griindlich zu reinigen. Gerit.
WARNUNG! 3. Trennen Sie die Reflektoren durch Drehen vom Résteinsatz (Abb. 5).

Wenn Sie die Komponenten im Geréateinneren zu
selten reinigen, entstehen hygienische Risiken,
steigt die Brandgefahr und lassen sich Verunreini-

gungen auch immer schwerer entfernen.

- Reinigen Sie die Komponenten im Geratein-
neren daher regelmaig immer vor langerem
Nichtgebrauch, mindestens aber einmal

wochentlich.

Abb. 5: Reflektoren entriegeln und abnehmen

4. BeiBedarf driicken Sie die Feder, die den Wurstkéfig darstellt, zusam-
men und entnehmen Sie diese wie abgebildet (Abb. 6).

Z

Abb. 4: Résteinsatz ausbauen

Abb. 6: Federn entnehmen
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Bauen Sie den 2. Reflektor und die 2. Feder auf die selbe Weise aus.

TIPP:
Bei starker Verschmutzung empfiehlt sich der
Einsatz von Grillreiniger.

Reinigen Sie alle 5 Teile (1 Résteinsatz + 2 Reflektoren + 2 Federn)
durch griindliches Absptilen oder in der Geschirrspiilmaschine.
Trocknen Sie die Komponenten gut ab.

Falls Sie die Federn ausgebaut hatten, driicken Sie diese zusammen
und fadeln Sie sie durch die Streben des Rosteinsatzes (Abb. 7).

> Die Feder entfaltet sich vollstandig.

Abb. 7: Federn einsetzen

TIPP:

Achten Sie darauf, dass Sie die Feder mit dem
breiten Ende in Richtung der Résteinsatzbohrung
einsetzen (Abb. 7). Anderenfalls kann sich die
Feder nicht korrekt entfalten.

o

9. Setzen Sie die Reflektoren wieder auf. Achten Sie dabei auf die Aufsetz-
markierung ,V* (Abb. 8).

Hlo

Abb. 8: Reflektoren einbauen

TIPP:

Achten Sie darauf, dass sich die Aufsetzmarkie-
rungen ,V* auf den Reflektoren auf der gleichen
Seite wie die Aufsetzmarkierungen ,V* des Rost-
einsatzes befinden (Abb. 8). Anderenfalls wird es
Ihnen nicht gelingen, den Rdsteinsatz korrekt in das
Gerat einzusetzen.



10. Setzen Sie den gereinigten Rosteinsatz wieder ein. Achten Sie darauf,
+ dass die ,V*-Markierung zur Frontseite des Gerats zeigt (Abb. 9),
+ dass Sie den Rosteinsatz dabei vollstandig versenken (Abb. 9).

Abb. 9: Rosteinsatz korrekt einsetzen

9.3 Nach dem Gebrauch: Gerateinneres reinigen

Nach dem Gebrauch und vor langerem Nichtgebrauch empfiehlt es sich, die
Reinigungsklappe zu 6ffnen und das Gerateinnere griindlich zu reinigen.

WARNUNG!
Wenn Sie die Komponenten im Geréateinneren zu
selten reinigen, entstehen hygienische Risiken,

steigt die Brandgefahr und lassen sich Verunreini-
gungen auch immer schwerer entfernen.

- Reinigen Sie die Komponenten im Geréateinne-
ren daher regelmaRig immer dann, wenn Sie
das Gerat langere Zeit nicht einsetzen werden.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

2. Warten Sie ca. 30 Minuten, bis Gerateteile, Gerateinneres und Fettscha-
le auf Zimmertemperatur abgekuhlt sind.

Abb. 10: Arretierung der Reinigungsklappe l6sen

Losen Sie die Schraube (Abb. 10) auf der Riickseite des Gerates mithil-
fe eines Schraubendrehers.

Schwenken Sie die Reinigungsklappe auf und halten Sie sie gedffnet.

Reinigen Sie das Gerateinnere mit einem in Grillreiniger getrankten
Tuch. Beachten Sie auch die Anwendungshinweise auf der Verpackung
des Reinigungsmittels.

Lassen Sie die Reinigungsldsung bei starken Verschmutzungen eine
gewisse Zeit einwirken.

Wischen Sie mit einem trockenen, fusselfreien Tuch nach.
Schwenken Sie die Reinigungsklappe wieder zu.
Drehen Sie die Schraube (Abb. 10) wieder fest.
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WARNUNG!

A Brand- und Verbrennungsgefahr!
Wenn die Reinigungsklappe nicht wieder ordnungs-
geman verschlossen wird, besteht erhéhte Brand-
und Verletzungsgefahr.

— Stellen Sie sicher, dass Sie die Reinigungsklap-
pe unmittelbar nach der Reinigung wieder ord-
nungsgemaR schliefen und mit der Schraube
(Abb. 10) sichern.

9.4 Bei Bedarf: Gehause reinigen

1.
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Reinigen Sie das Geh&use von auBen mit einem leicht angefeuchteten,
fusselfreien Tuch.

Sollte dies nicht ausreichen, geben Sie auf das leicht angefeuchtete
Tuch zusatzlich noch ein wenig mildes Spilmittel.

Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Sollten Sie hierfiir den Rosteinsatz entnommen haben, achten Sie
darauf, dass Sie ihn beim Wiedereinsetzen vollstandig versenken.

10 Hilfe bei Problemen
10.1 Probleme selbst beheben

A

WARNUNG!
Verletzungsgefahr! Das Gerat enthalt keinerlei
Teile, die Sie selbst reparieren kdnnen.

— Benutzen Sie niemals ein defektes Gerét!

— Reparieren Sie das Gerat niemals selbst!
Wenden Sie sich bei einem Defekt an unseren
Service (siehe ,Kundendienst* auf Seite 40).

Bevor Sie das Gerat einsenden oder unseren Service kontaktieren, priifen
Sie anhand nachfolgender Tabelle, ob Sie das Problem selbst beseitigen

konnen.

Problem

Der Schieber
rastet beim
Herunterdri-
cken nicht ein.

Ursache Abhilfe

Der Netzsteck-  Stecken Sie den Netzstecker ein.
der ist nicht

eingesteckt/

das Gerét hat

keinen Strom.

Das Gerat ist Warten Sie einige Minuten. Danach

Uberhitzt. konnen Sie mit dem Grillen fortfah-
Das Display ren.
zeigt ,CCCC*.



Problem

Die Wiirste
werden zu
dunkel und/
oder wahrend
des Grillvor-
gangs riecht
es verbrannt.

Die ,@"-Taste

bzw. ,©“-Taste
blinkt, die Zeit
wird angehal-

ten.

Ursache

Die Fettschale
sollte geleert
werden.

Die eingestellte
Grilldauer ist zu
lang.

Sie haben eine
Wurst zum
wiederholten
Mal gegrillt.

Die Innen-
temperatur
des Wursters
nahert sich dem
Maximalwert.
Die Heizele-
mente werden
abgeschaltet,
bis das Gerat
hinreichend
abgekihlt ist.

Abhilfe

Beenden Sie den Grillvorgang.
Lassen Sie das Gerat mindestens
30 Minuten abkihlen. Leeren Sie
die Fettschale (siehe ,9.1 Nach dem
Gebrauch: Fettschale reinigen®).

Entsorgen Sie verbrannte Wiirste
und wahlen Sie beim nachsten Grill-
vorgang eine kiirzere Grilldauer.

Verzichten Sie darauf, Wiirste mehr-
mals zu grillen. Zwei volle Grillzyklen
(egal ob ,dicke Wurst* oder ,dlinne
Wurst*) sind z. B. definitiv zu lang.

Warten Sie die Pausenzeit von etwa
90-120 Sekunden ab. Der Wurster
schaltet die Heizelemente auto-
matisch wieder ein. Die ,@"-Taste
bzw. ,©"-Taste leuchtet dann wieder
durchgehend und die Zeit z&hlt
weiter herunter.

Problem

Die Wiirste
werden am
Ende des Girill-
vorgangs nicht
ausgeworfen.

Der Girill-
vorgang wird
vorzeitig
abgebrochen.
Das Display
zeigt ,CCCC".

o
1L

Ursache

Die Wiirste sind
zu dick oder
haben sich
verkrimmt.

Das Gerat ist
Uberhitzt.

Das Display
zeigt ,CCCC".

TIPP:

Abhilfe

Ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Gerét abkihlen.
Entfernen Sie die Wirste vorsichtig
mit Hilfe eines stumpfen, nicht-me-
tallischen Gegenstands (z. B. mit der
beiliegenden Holzgrillzange).
Verwenden Sie kiinftig Wirste, die
maximal 30 mm dick sind oder von
vornherein eine geringere Krimmung
aufweisen.

Warten Sie einige Minuten. Danach
kénnen Sie mit dem Girillen fortfah-
ren.

— Wenn Sie das Problem nicht mithilfe der Tabelle
beheben konnten, wenden Sie sich an unseren
Service (siehe ,Kundendienst" auf Seite 40).

— Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Ihrem
Geréat bendtigen, besuchen Sie unseren Online-
shop unter der Rubrik ,Service/Ersatzteilshop*
auf unserer Website www.severin.de.
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10.2 Tipps zum Energiesparen

o
1L

o

TIPP:

Wenn Sie Energie sparen wollen, grillen Sie immer
2 Wirste gleichzeitig. Grillen Sie die Wiirste zeitnah
vor dem Verzehr, dann sparen Sie weitere Energie,
indem Sie sie nicht warmhalten missen.

TIPP:

Nachdem das Gerat 60 Sekunden nicht benutzt
wurde, geht es in den Stand-by-Modus. Im Stand-
by-Modus verbraucht das Gerat < 0,5 Watt. Wenn
Sie selbst diese Energie einsparen wollen, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

10.3 Zubehor und Ersatzteile

Artikelnummer Zubehor/Ersatzteil

20

4512043 1 Rosteinsatz komplett (Abb. 1/ Nr. 9)
4513043 2 Federn (Abb. 2/Nr. 12)

4514043 2 Reflektorrohre (Abb. 2/ Nr. 11)
4507043 1 Fettschale (Abb. 1/Nr. 6)

4537043 1 Holzgrillzange

10.4 Gerat entsorgen

Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, ms-
sen getrennt von Hausmiill entsorgt werden. Diese Gerate
enthalten wertvolle Rohstoffe, die wiederverwendet werden
kénnen. Eine ordnungsgemale Entsorgung schitzt die
Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Ihre Gemeindeverwaltung bzw. Ihr Fachh&ndler erteilen
Auskunft Uber die ordnungsgeméfe Entsorgung.

o
—

11 Garantie

Von den nachfolgenden Garantiebedingungen bleiben die gesetzlichen
Gewabhrleistungsrechte gegeniiber dem Verkaufer und eventuelle Verkaufer-
garantien unber(ihrt.

Wenden Sie sich im Garantiefall daher direkt an Ihren Fachhandler.
Zusétzlich gewahrt SEVERIN eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Mangel, die
nachweislich auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion
wesentlich beeintrachtigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Von der Garantie ausgenommen sind: Schaden, die auf Nichtbeachtung

der Bedienungsanleitung, unsachgeméRe Behandlung oder normalen
Verschleil} zurlickzufiihren sind, ebenso leicht zerbrechliche Teile wie z. B.
Glas, Kunststoff oder Glihlampen. Die Garantie erlischt bei Eingriff nicht von
SEVERIN autorisierter Stellen.

Sollte eine Reparatur erforderlich werden, setzen Sie sich bitte telefonisch
oder per Mail mit unserem Kundendienst in Verbindung, siehe ,Kunden-
dienst" auf Seite 40.

12 Konformitat

Das Gerat entspricht den Richtlinien, die fiir seine CE-Kennzeichnung
verbindlich sind.
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