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GEBRAUCHSANWEISUNG

Es gibt keine Einheitsmango und 
somit kann es vorkommen, dass 
eine Frucht zu groß, zu klein, 
zu dick, zu dünn, zu krumm … 
ist. Bitte dann nicht mit Gewalt 
ver suchen, die Mango mit den 
Klingen zu zerteilen! Den Kern 
schaffen die Messer nicht.

Mühelos, zeitsparend und sauber 
Mangos entkernen, schneiden,  
schälen und aufbe wahren –  
mangoWhizz bietet alles in einem. 
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Messereinsatz aus dem Fruchthalter 
nehmen.

Die Mango mit dem Stielansatz nach 
unten in den Fruchthalter stellen. 
Beim Einsetzen auf die Mangoform 

achten. Das Ausrichten der Mango ist 
extrem wichtig!
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Messereinsatz in die Führungs
schienen einschieben. Klinge ansetzen 
und mit den Griffen herunter drücken. 
Die gezahnten EdelstahlMesser
klingen gleiten mühelos durch Schale 
und Fruchtfleisch. So wird der Kern 
sauber entfernt und es entstehen per
fekt geschnittene Mangoscheiben.
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Der praktische Auffangbehälter dient 
nicht nur zum Aufbewahren, sondern 
zieht auch die Mangoschale ab. 

Hierzu zunächst die Mangoscheiben 
in eine Schale kippen. Fruchtspal
ten am Behälterrand ansetzen und 
herunterdrücken. Fertig.
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mangoWhizz  
KLINGEN TAUSCHEN

Die Klingen sind als Ersatzteil 
erhältlich. Sollte tatsächlich 
eine Klinge brechen, so 
senden wir Ihnen kostenlos 
einen neuen Klingensatz.

Die Messerklingen lassen sich einfach 
herausdrücken. UNBEDINGT HAND-
SCHUHE TRAGEN! DIE MESSER SIND 
SEHR SCHARF! 

Innenteil aus dem Behälter nehmen. 
Die zwei benachbarten Stege etwas 
zusammen drücken. Dabei geht das 
Klingenteil etwas vom Rand ab. Mit 
Daumen und Zeigefinger vorsichtig in 
die Klingen fassen und ruckartig nach 
oben heraus ziehen.
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Zum Einsetzen den Messer ring 
vorsichtig in den Behälter einfügen. 
Halterung korrekt in die Führungs
nut schieben. Herunter drücken und 
dabei den Messerring in die Halterung 
einklinken. 
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HANSISiebert GmbH & Co. KG
Buchenstraße 4
DE73035 Göppingen

Fon + 49 (0) 7161 92830
info@hansi.de
www.hansi.de
www.homiez.de
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