IE GEBRAUCHSANLEITUNG

Vor der ersten Anwendung
Genauso wie ein Profikoch sein professionelles Kochgeschirr versiegelt, muss
Livington Copperline vor der ersten Bentitzung versiegelt werden.

1.Bestreichen Sie die gesamte Innenseite der Pfanne mit einer kleinen Menge
pflanzlichem OL.

2.Stellen Sie die Pfanne nun fiir 20 Minuten in ein vorgeheiztes Backrohr bei 145°C.

3. Bitte seien Sie vorsichtig und beniitzen Sie unbedingt Ofenhandschuhe beim Entneh-
men der Pfanne aus dem Ofen.

4.Lassen Sie die Pfanne komplett abkiihlen.

5.Entfernen Sie nun das tiberschiissige Ol mithilfe einer Ktichenrolle oder mit
einem trockenen Geschirrtuch.

6.Nun ist Ihre Livington Copperline versiegelt und bereit fir den Einsatz!

Um weiterhin herausragende Ergebnisse mit lhrer Livington Copperline zu erzielen,
empfehlen wir Ihnen den Versiegelungsvorgang mindestens zweimal jahrlich zu wie-
derholen (Sollte die Leistung der Anti-Haft Beschichtung nachlassen, bitten wir Sie
den Versiegelungsvorgang zu wiederholen).

Das Gerét ist nur fiir den privaten Gebrauch bestimmt.

Wir empfehlen eine Reinigung der Pfanne per Hand in warmen Wasser mit mildem
Sptilmittel und das Abtrocknen mit einem trockenen Geschirrtuch.

Hinweis: Den heiBen Glasdeckel nicht mit kaltem Wasser abkihlen, da der Deckel
durch den Temperaturschock beschédigt werden kann.

I INSTRUCTIONS FOR USE

Before using it for the first time
Do as a professional chef does before using new cooking utensils: seal the insides.
Livington Copperline cooking utensils need sealing before use.

1.Smear the entire interior of the utensil with a small amount of vegetable oil.
2.Place the utensil for around 20 minutes in a preheated oven at 145°C.
3.Please be careful, and be sure to use an oven glove when removing the utensil
from the hot oven.
4. Let the utensil completely cool down.
5.Now remove any excess oil from the utensil with
household paper or a dry kitchen drying-up cloth.
6.Now your Livington Copperline cooking utensil is sealed and ready for use.

To ensure even greater excellent service from your Livington Copperline cooking
utensils, we recommend repeating the sealing procedure twice a year (Should the
anti-sticking effect of the interior coating decline, then please repeat the sealing
process).

The device is for private use only.

We recommend cleaning the Livington Copperline cooking utensils by hand with warm
water together with a mild detergent and dry afterwards with a dry kitchen drying-up
cloth.

Note: do not cool the glass lid with cold water, because the handle may be damaged
as a result of temperature shock.

I8 vopE D'EMPLOI

Avant la premiére utilisation
Comme un cuisinier professionnel vitrifie sa batterie de cuisine professionnelle, Living-
ton Copperline doit également étre vitrifiée avant la premiére utilisation.

1.Enduisez I'intérieur complet de votre poéle d'une petite quantité d’huile végétale.
2.Placez la poéle pendant 20 minutes au four préchauffé & 145°C.
3.Soyez prudent et utilisez impérativement un gant de cuisine pour retirer la poéle
du four.
4.Laissez la poéle entierement refroidir.
5.Enlevez maintenant I'huile superflue a I'aide d'un essuie-
tout ou d'un torchon sec.
6.Votre poéle Livington Copperline est maintenant vitrifiée et préte a I'emploi !

Pour obtenir de parfaits résultats avec votre poéle Livington Copperline, nous vous
conseillons de répéter la procédure de vitrification au minimum deux fois par an (Si
le pouvoir de I'enduction antiadhésive faiblit, nous vous prions de répéter la procé-
dure de vitrification).

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique.

Nous vous conseillons de nettoyer la poéle a la main dans de I'eau chaude avec un
nettoyant doux et de la sécher avec un torchon sec.

Consigne : ne refroidissez pas le couvercle en verre chaud avec de I'eau froide, le
choc thermique pourrait endommager le couvercle.

Il VANUALE DI UTILIZZAZIONE

Prima del primo utilizzo
Proprio come un cuoco professionista sigilla le sue stoviglie da cucina professionali,
anche la Livington Copperline deve essere sigillata prima del primo utilizzo.

1.Spennellare tutta la superficie interna della padella con una piccola quantita di
olio vegetale.

2.Mettere la padella in un forno preriscaldato a 145°C per 20 minuti.

3.Vi raccomandiamo di agire con cautela e di utilizzare assolutamente i guanti da
forno prima di togliere la padella dal forno.

4. Lasciar raffreddare completamente la padella.

5.Rimuovere I'olio in eccesso utilizzando della carta da cucina o un panno asciutto.

6.Adesso, la vostra Livington Copperline € sigillata e pronta per I'uso!

Per continuare a ottenere risultati eccellenti con la vostra Livington Copperline, vi
consigliamo di ripetere il processo di sigillatura almeno due volte all'anno (Qualora
lo strato antiaderente non garantisse pil le solite elevate prestazioni, vi preghiamo di
ripetere il procedimento di sigillatura).

L'apparecchio & stato progettato solo per uso privato.

Vi consigliamo di pulire la padella a mano in acqua calda utilizzando un detersivo
delicato e di asciugarla con un panno da cucina asciutto.

Nota: non gettare acqua fredda sul coperchio in vetro caldo al fine di evitare danni
dovuti alla variazione repentina della temperatura.

I GEBRUIKSAANWIIZING

Véor het eerste gebruik
Net zoals een chef-kok zijn professionele pannen moet inbranden of ,seasonen’,
moet u ook de Livington Copperline vaér het eerste gebruik even inbranden.

1.Bestrijk de hele binnenkant van de pan met een klein beetje plantaardige olie.
2.Zet de pan 20 minuten in een voorverwarmde oven op 145°C.
3.Haal de pan voorzichtig uit de oven. Gebruik absoluut ovenhandschoenen!
4.Laat de pan helemaal afkoelen.
5. Verwijder nu de overtollige olie met een stukje keukenpapier

of met een droge theedoek.
6.Nu is uw Livington Copperline ingebrand en klaar voor gebruikt!

Om een uitstekend resultaat te krijgen met uw Livington Copperline, adviseren wij
het inbranden minstens twee keer per jaar te herhalen (Als de prestaties van de
antiaanbaklaag minder worden, het inbranden herhalen).

Dit apparaat is alleen voor privégebruik bestemd.

Ons advies: de pan met de hand afwassen in een sopje van warm water met een mild
afwasmiddel en afdrogen met een droge theedoek.

N.B.: Het hete glazen deksel niet met koud water afkoelen, omdat het deksel door
temperatuurschok beschadigd kan worden.

IETH HASZNALATI UTASITAS

A hasznalat el6tt
Ugyantigy, mint ahogy egy profi szakacs a professzionalis f6z6 edényeit beavatja, a
Livington Copperline-t is be kell avatni az els6 hasznélat el6tt.

1.Kenje be a serpenyé teljes belsé feliiletét egy kis
mennyiség(i novényi olajjal.

2.Helyezze most a serpeny6t 20 percre egy 145°C fokra elémelegitett siitGbe.

3.Legyen dvatos és haszndljon védékeszty(it, amikor a serpeny6t a siit6bél kiveszi.

4.Hagyja, hogy a serpenyé teljesen kihdljon.

5.Tavolitsa most el a fennmaradt olajat egy kis konyhai papir térlskendével vagy egy
szaraz konyharuhdval.

6.Most mér az On Livington Copperline serpenydije be lett avatva és készen all a
hasznélatra!

Ahhoz, hogy tovabbi ragyogé eredményeket érjen el a Livington Copperline serpenyd-
jével, javasoljuk, hogy a beavatdsi folyamatot legaldbb kétszer ismételje meg évente
(Ha csokkenne a serpenyd tapadésgétlo ké ége, akkor kérjlk, ismételje meg a
beavatasi folyamatot).

Az eszkoz kizdrélag személyes haszndlatra rendeltetett.

Javasoljuk, hogy a serpenydt kézzel tisztitsa meleg vizben, mosogatészerrel és ezt
kovetéen torolje szarazra egy konyharuhdval.
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Garancia: A termékre feltétel nélkiili, 2 éves garancia érvényes eldallitdsi- és
anyaghibak esetében. Ez a garancia nincs kihatéssal torvényes jogaira.

NAVOD K POUZITi

Pied prvnim pouzitim
Stejné jako profesiondlni kuchai peceti své kuchyiské nadobi, je nutno Livington
Copperline pred prvnim pouzitim zapecetit.

1. Potfete celou vnitini stranu panve malym mnozstvim rostlinného oleje.

2.Nyni dejte panev na 20 minut do trouby piedehfdté na 145°C.

3.Budte opatrni a bezpodmine¢né pouZivejte rukavice pro manipulaci s horkym
nddobim pfi vyjimdni panve z trouby.

4.Nechejte panev zcela vychladnout.

5.0dstrante piebytecny olej kuchyriskymi papirovymi utérkami nebo suchou
utérkou.

6.Nyni je Livington Copperline zapeceténa a piipravena k pouZiti.

Pro stélé dosahovéni vynikajicich vysledkd s Livington Copperline doporucujeme
postup peceténi opakovat nejméné dvakrat za rok (Pokud by se (c¢innost nepfilnavé
vrstvy zhorsila, postup peceténi opakuijte).

Vyrobek je uréen pouze pro pouzivani v domécnosti.

Doporuéujeme myt panev ruéné teplou vodou s jemné puisobicim oplachovacim pro-
stfedkem a osusit suchou utérkou na nddobi.

Upozornéni: Vafici sklenénou poklici nezchlazujte studenou vodou, mohlo by dojit k
teplotnimu Soku a jejimu naslednému poskozeni.

Zaruka: Na tento vyrobek se vztahuje neomezend dvouletd zaruka na véechny vady z
vyroby a na vady materidlu. Tato zaruka nijak neovliviiuje vase zakonna préva.

I8 nAvoD NA POUZITIE

Pred prvym pouzitim
Presne tak, ako musi profesionalny kuchar zapecatit svoj profesiondlny riad, musi byt
aj Livington Copperline zapecateny pred prvym pouzitim.

1. Potrite celti vnitornd plochu panvice malym mnozstvom rastlinného oleja.
2. Postavte panvicu na 20 mintt do rozohriatej rry pri 145°C.
3.Budte, prosim, opatrni a pouzivajte teplovzdorné
kuchynské rukavice pri vyberani panvice z riry.
4.Nechaijte panvicu tplne vychladnat.
5.0dstrénte prebytocny tuk za pomoci papierového obrtska alebo suchou
kuchynskou utierkou.
6.Teraz je vasa Livington Copperline zapecatena a pripravend
na pouzivanie!

Aby ste aj nadalej dosahovali s vasou Livington Copperline vynikajtice vysledky, od-
porticame vam opakovat proces pecatenia minimalne dvakrat do roka (Ak by klesala
vykonnost neprilnavej vrstvy, prosime vas zopakovat postup pecatenia).

Vyrobok je uréeny len na stikromné pouZitie a je vhodny len na pripravu potravin.

Odporticame vam ¢istenie panvice ru¢ne v hortcej vode jemnym ¢istiacim prostrie-
dkom na riad a utretie suchou kuchynskou utierkou.

Pokyn: Neochladzujte horticu sklent pokrievku studenou vodou, pretoze sa moze
poskodit nasledkom tepelného $oku.

Zaruka: Na tento vyrobok sa vztahuje neobmedzena dvojroénd zaruka na vetky
vady vyroby a materidlu. Tato zdruka nijako neovplyviiuje vase zdkonné pravo.

XX INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

inainte de prima utilizare
La fel cum un bucétar profesionist isi sigileaza vase sale, Livington Copperline tre-
buie sa fie sigilat inainte de prima utilizare.

1.Ungeti intreaga suprafata interioard a tigdii cu o cantitate micé de ulei vegetal.

2.Puneti acum tigaia timp de 20 de minute intr-un cuptor incalzit in prealabil la
145°C.

3.Vé rugdm sa fiti atent si sé utilizati manusi atunci cand scoateti tigaia din cuptor.

4. asati tigaia sa se raceascd complet.

5.Acum indepartati excesul de ulei folosind un prosop de hartie sau un prosop de
vase uscat.

6.Acum Livington Copperline este sigilat si gata de utilizare!

Pentru a avea rezultate exceptionale si in continuare cu Livington Copperline, va
recomandam sé repetati procesul de sigilare de cel putin doua ori pe an (in cazul
in care puterea stratificrii anti-aderenta scade, va rugdm sa repetati procesul de
sigilare).

Aparatul este destinat utilizérii private.

Vé recomanddm sa curétati tigaia cu mana in apa calda cu detergent de vase neutru
$i sd o uscati cu un prosop de vase uscat.

Indicatie: Nu raciti capacul din sticla cu apa rece, deoarece capacul poate fi deteriorat
din cauza socului termic.

I INSTRUKCJA OBSLUGI

Przed pierwszym zastosowaniem
Doktadnie tak, jak profesjonalny kucharz zabezpiecza swoje profesjonalne naczynia,
tak i Livington Copperline nalezy zabezpieczy¢ przed pierwszym uzyciem.

1.Catg powierzchnie wewnetrzng patelni posmarowac niewielka iloscia oleju
roélinnego.

2.Wstawi¢ patelnie na 20 minut do nagrzanego do 145°C piekarnika.

3.Zachowac ostroznos¢ i przy wyjmowaniu patelni
bezwzglednie uzywa¢ rekawic kuchennych.

4.Pozostawic¢ patelnig do catkowitego ostygniecia.

5.Za pomoca recznika kuchennego lub suchej $ciereczki kuchennej usunaé
nadmiar oleju.

6. Patelnia Livington Copperline jest juz zabezpieczona
i gotowa do uzycia!

Aby osiagac¢ nieustannie dobre wyniki stosujac Livington Copperline, radzimy powt-
arza¢ powyzsze kroki przynajmniej dwa razy do roku (Jesli spadnie skuteczno$é
dziatania powloki zapobiegajacej przywieraniu, prosimy o powtdrzenie procedury
zabezpieczajacej patelnig).

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku prywatnego.

Zalecamy reczne czyszczenie patelni ciepta woda i delikatnym $rodkiem do mycia
naczyn oraz wycieranie sucha $ciereczka kuchenna.

Uwaga: Goracej pokrywki szklanej nie chtodzi¢ zimnag woda, poniewaz szok tempe-
raturowy moze by¢ przyczyng uszkodzenia pokrywy.

KULLANIM KILAVUZU

ilk kullammdan énce
Tipki bir usta agginin profesyonel pisirme kaplarini kaplamasi gibi, Livington Copper-
line da ilk kullanimdan 6nce kaplanmaldir.

1.Tavanin i¢ kismina tamamen az miktarlarda bitkisel yag strtin.

2.Tavayi simdi 20 dakikaligina 145 °C‘de dnceden isitilmig firina koyun.

3. Litfen dikkatli olun ve tavayi firndan cikarirken mutlaka finn eldivenleri kullanin.
4.Tavanin tamamen sogumasini saglayin.

5.Simdi fazla yagi kagit havlu veya kuru bir bulagik bezi ile giderin.

6. Livington Copperline artik kaplandi ve kullanima hazir!

Livington Copperline ile mitkemmel sonuglar elde etmeye devam etmek igin bu
kaplama islemini az yilda iki kez tekrarlamanizi 6neririz (Yapigmaz kaplamanin
performansi di nde kaplama iglemini tekrarlamanizi rica ederiz).

Cihaz sadece kisisel kullanimlar igin tasarlanmistir.

Tavay! Ik suda hafif bir deterjan ile elde yikamanizi ve kuru bir bulasik bezi ile ku-
rulamanizi dneririz.

Bilgi: Sicak cam kapagi asla soguk su ile sogutmayin, ciinkii i1si sokundan dolayt
zarar gorebilir.
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